7 17'
Hahnenblick

Meniikarte Takeaway

Hotel & Restaurant

@GILDE

Freitag und Samstag von 18.00 - 20.00 Uhr

So funktioniert’s....

Bestellen Sie von 15.00 - 17.00 Uhr telefonisch. 041/6371212
Bestellung per Mail moglich, Bestellung ist nur mit Bestdtigung von
uns giiltig.

info@hahnenblick.ch

Abholzeit 18.00 — 20.00 Uhr bitte genaue Zeit angeben, die Speisen
werden auf diese Zeit hergerichtet.

Alle Speisen werden in Biologisch abbaubarem Einweggeschirr
bereitgestellt.
(Mikrowellen geeignet)

Essen wie im Restaurant: Alle Speisen auch
auf Porzellanteller moglich, zuriickbringen
am ndchsten Tag oder nach Absprache.

Bestellen Sie noch eine Flasche Wein dazu: Gerne Beraten wir Sie.



Meniikarte

Vorspeisen, Salate, kalte Speisen
Griuner Blattsalat

Gruner Blattsalat mit Barlauchcro(tons und Speck

Unser Klassiker.....

Rindstartar mit Toast und Butter
verfeinert mit Cognac
nach Wunsch mild, mittel oder scharf

Ganze Portion
Vorspeise

Blattsalat mit Balsamicodressing
und 3 Stk. gebackenen Krevetten
mit 5 Stk. Krevetten

Bunter Blattsalat mit Friichten garniert
Zanderfischknusperli und Tartarsauce

Bunter Blattsalat mit Friichten und Fondue-Rdstiperlen
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. . . Hahnenblick
Klassiker im Hahnenblick

Schweinsschnitzel paniert 25.5
Pommes-Frites

Schweinscordon-bleu 31.5
geflllt mit Gerschnialp-Bergkase und Schinken

Pommes-Frites

Gemuse

Kalbscordon-Bleu ,Asparagues” 40.5
gefullt mit griinem Spargel, Raclettekase und Rohschinken
Kartoffelkroketten

Gemiusebouquet

Schweinsbratwurst 19.5
mit Zwiebelsauce und Butternudeln

Portion Zanderknusperli im Chorbli 27.5
Pommes Frites
Sauce Tartar



Friihlingserwachen im Hahnenblick

Rindsfilet (190gr.) mit Morchelrahmsauce
Barlauchrisotto
griner Spargel

Wiener Kalbsgulasch an kraftiger Sauce
Nudeln
Gemuse

Pouletbrust supreme (im sous-vide gegart)
gebraten mit Krauterbutter

griner Spargel

Barlauchrisotto

Barlauchrisotto mit Lachstreifen
garniert mit Gemusen

Fiir unsere Vegetarischen Freunde

Barlauchravioli mit Sauce Mousseline und Tomatenwdrfeli
garniert mit Gemuse

Barlauchrisotto garniert mit grinem Spargeln
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Alle Hauptgerichte sind auch als halbe Portion erhiltlich, Preisreduktion 4.00 Fr.
(Bei Cordon-bleu und Bratwurst werden jeweils die Beilagen reduziert)

Interessantes:
Das Schweinefleisch ist hauptsachlich aus der Region Nidwalden, Obwalden und
Luzern, gewahrleistet durch die Metzgerei Gabriel, Wolfenschiessen NW.

Wir sind sehr bedacht moglichst regionale, frische Produkte zu verwenden.

Fiir Informationen zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen
ausldsen wenden Sie sich an unser Personal.

Unsere Lieferanten:

Fleisch: Metzgerei Gabriel, Wolfenschiessen/Merat Gemiise und Beilagen: Mundo, Rothenburg
Kdse/Milchprodukte: Molkerei Hurschler, Engelberg Salmi Kase, Engelberg
Trockenlager: Saviva Zirich Fisch: Dyhrberg, Balsthal
Bratwirste: Metzgerei Gabriel, Wolfenschiessen Eier: Silvia Hurschler, Engelberg
Deklaration:

Schweinefleisch Schweiz

Rindfleisch Schweiz

Kalb Schweiz

Poulet Schweiz

Fisch Norwegen

Krevetten Vietnam

Lamm Neuseeland/Australien

Alle Preise verstehen sich in Sfr. und inkl. 7.7% Mehrwertsteuer.



